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ПРАЗДНИЧНАЯ ЛИНЕЙКА KIRA

Для нас, как для ресторана, эта Пасха станет первой, 
и, учитывая всю важность праздника, мы подготовились

к ней с особой тщательностью.

Наша праздничная подборка — это современный 
авторский взгляд шеф-кондитера Натальи Дорошенко 

на пасхальные десерты



ТРАДИЦИОННЫЙ ПАНЕТТОНЕ

Традиционный панеттоне готовим на воздушном дрожжевом тесте 
с мёдом и цедрой апельсина, с добавлением цукатов и изюма. 
Поверхность покрываем лепестками миндаля и жемчужным 

сахаром, сохраняя классическую структуру и вкус.

Состав:
Пшеничная мука, яичный желток, вода, сахар, дрожжи, 

апельсиновая цедра, цукаты лимона, цукаты апельсина, изюм Голд, 
ликёр Куантро, новозеландское сливочное масло, ванильный стручок, 

миндальные лепестки, миндальная мука, жемчужный сахар, 
сахарная пудра.

Вес: 600 г
3 900 руб.



ТВОРОЖНАЯ ПАСХА

Творожная пасха с кремовой основой выполнена в форме яйца 
и дополнена цукатами, вяленой вишней и белым шоколадом. 

Десерт сопровождает миндальное сабле в виде кролика.

Состав:
Творог, сливочное масло, яичный желток, сахарная пудра, 

ванильная паста, сливки 33%, вяленая вишня, цукаты, 
миндальный грильяж, белый шоколад.

Вес: 600 г
2 900 руб.



ТВОРОЖНЫЙ СЫРОК



ТВОРОЖНЫЙ СЫРОК

Сырок с нежной творожной основой и начинкой из маракуйи.

Состав:
творог, сахарная пудра, молоко сгущенное, сливочное масло, 
ванильная паста, цедра лайма, гель маракуйя, глазурь гурмэ, 

молочныцй шоколад.

Набор 4 шт
2 100 руб.



ПАСХАЛЬНЫЙ КЕКС

Творожный кекс на бездрожжевом тесте с цукатами, изюмом, 
фисташками и сублимированной малиной.

Состав:
Творог, яйцо, сахар, масло растительное, творог, мука пшеничная, 

мука миндальная, разрыхлитель, цедра лимона, соль, цукаты, 
изюм, ванильная паста, сублимированная малина, 

крошка фисташки.

Набор 4 шт
1 900 руб.



Творожная пасха и панеттоне доступны по предзаказу
с выдачей в ресторане 10–12 апреля.

Пасхальные кексы и сырки будут представлены 
в гастрономической лавке ресторана с 12 по 19 апреля.

Санкт-Петербург
Кирочная ул., 67, стр. 2

Т 915 65 67

kirarest.ru


